
České cechovní normy 

Koření – Příloha I  

Číslo ČCN – 2026-01-30-0545 

 

Název Minimální obsah silic  
(ml/100 g nebo %) v sušině 

Minimální obsah aromatické látky v 
silici Senzorická charakteristika 

Kmín kořenný – dvouletá forma – celý 2,8 ml/100 g Karvon ≥ 50 % Intenzivní kmínová vůně, lehce 
nasládlá chuť 

Kmín kořenný – dvouletá forma – 
drcený nebo mletý Není stanoveno Karvon ≥ 50 % Intenzivní kmínová vůně, lehce 

nasládlá chuť 

Majoránka zahradní 1,0 ml/100 g Terpinen-4ol ≥ 30 % Silně aromatická, nasládlá, lehce 
štiplavá chuť 

Saturejka zahradní 0,5 ml/100 g Karvakrol ≥ 40 % Intenzivní kořeněná vůně, ostrá chuť 

Bazalka pravá 0,4 ml/100 g Linalool ≥ 40 % Sladká, lehce kořeněná vůně, jemná 
chuť 

Libeček lékařský 1,5 ml/100 g není stanoveno Silná celerová vůně, kořeněná chuť 
Anýz 2 ,5 ml/100 g Trans-anetol ≥ 80 % Sladká vůně, výrazná anýzová chuť 
Fenykl 1,5 ml/100 g Anetol ≥ 60 % Sladká vůně, jemná lékořicová chuť 

Česnek Není stanoveno S-allyl-L-cystein (SAC) ≥ 0,2 % na 
sušinu 

Intenzivní česneková vůně, štiplavá 
chuť 

Tymián 1,3 ml/100 g Thymol ≥ 30 % Intenzivní, kořeněná, bylinná vůně s 
teplými tóny. 

 


